OS5TERIA

Anlipastt - Stareers

Bruschetta al pomodoro'
Toasted bread with tomatoes, garh'c and basil

Cheesecake alla carbonara’®”

Car bOﬂﬂI’R cheesecake

Prosciutto e mozzarella di bufala’
Ham and buffalo mozzarella

Crostini misti’

Mixed croutons

Carpaccio di Salada di Chianina
Carpaccio of dry age Chianina beef

Gran tagliere di affettati e pecorino’
Large p[atrer of cold cuts and pecorino cheese

8€

ITe

I4e

7€

20€

26€



OSTERIA

Pasla Iresra - Fresh homemade pasta

Spaghetti alla carbonara™”
Spaghetti with bacon, eggs yolk and parmesan cheese

Pici all’aglione™

Homemade pia' with spicy gar]ic tomato satce

Pappardelle al ragt di cinghiale™"*
Fresh pappardelle with boar ragt

-3-79-12

Tortelli Mugellani al ragi di manzo

Homemade Mugeﬂam'?; tortelli with meat sauce

Gnocchi con crema di peperoni rossi, rucola e provola piccante’
Gnocchi with red pepper cream, rocket and spicy piccante

Paccheri con crema di zucca, acciughe e pangrattato aromatizzato al rosmarino™”

Pici with bacon, egg and parmesan cheese

Ravioli con ricotta, spinaci, burro alla salvia e funghi porcini’”

Ravioli with ricotta, spinach, sage butter and porcini mushrooms

Zuppe - Soups

Minestrone di verdure’
\’%gerables soup

Ribollita™"’

'Hpicaf Tuscan soup with bread, beans and vegerabfes

Pappa al pomodoro del contadino con uovo in camicia e parmigianol'g

Farmer's tomato soup with poached egg and parmesan

15¢

4€

loe

16€

12¢

13€

I6€

9%

10€

12€
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Bistecche

FLORENTINE T-BONE STEAK
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Bistecca alla Fiorentina del giorno
Florentine Steak
7€Aftto

Bistecca alla Fiorentina nella costola CHIANINA 1.G.P.
Grilled Steak bone in ribeye Chianina 1G.P.
6,5€/etto

Bistecca alla Fiorentina con filetto CHIANINA L.G.P.
Grilled T-bone Steak with fillet Chianina LG.P.
7.5€/etto
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Serondt 0t Qarne © Mains of meat

Trippa alla fiorentina’ 16€
Florentine style tripe

Agnello e cavolfiore in umido all’agropiccante® 22€
Lamb and cauliflower stewed with spicy and sour sauce

Galletto al mattone* I8¢
Grilled cockerel
Peposo all'Imprunetina I8¢

Beef stew with black pepper Chianti ster

Costolette di maiale arrosto con salsa agrodolce alla toscana 21€

Roasted pork ribs with Tuscan sweet and sour sauce

Filetto alla griglia 30€
Grilled fillet
Filetto ai funghi porcini 35€¢

Grilled fillet wit porcini mushrooms

Filetto con gorgonzola e porri7 32¢
Fillet with gorgonzola cheese and leeks

Tagliata di manzo con rucola e grana7 24€

Strloin steak with rocket and parmesan
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Spectaltta 0t Pesce

1-2-4-12

Spaghetti alle vongole

Spaghetti with clams

#i-2-4-12

Pappardelle allo scoglio
Pappardeﬂe ﬁe&h pasta Wlth Y bed

Gamberoni alla griglia®
Grilled prawns

Baccala alla livornese™®*

Livornese style dried and salted cod

Fish

I7€

16€

20€

20€
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Conlornt

Insalata mista
Mixed green salad

Patate al forno
Roasted potatoes

Spinaci saltati aglio & olio
Sauteed spinach with o1l and ga.r]ic

Pisellini della massaia
PPEPPPIPREPRP PR PERPP]

Verdure grigliate
Grilled vegeta bles

Jusalate

Bonta®
Radicchio, mela, carote, noci, limone
Red chicory, apple, carots, walnuts, lemon

Felicita
Lattuga, cetrioli, pera, feta

Lattuce, cucumbers, pear, feta cheese

Beatrice”
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Side dishes

Salads

Lattuga, radicchio, tonno, mozzarella, pomodori, olive
Lettuce, red chz'c‘ory, tuna, mozzarella cheese, tomatoes, olives

Caprese”
Pomodoro, mozzarella di bufala e basilico

Tomato, buffalo mozzarella and basil

Dante”
Rucola, pollo, pomodoro, grana, olive
Arugola, chicken, tomato, grana cheese, olives

6€

6€

6€

6€

6€

I2¢

12€
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Aolet - Desserts

Tiramisu™’

Cheesecake’”

Panna cotta’

Biscotti di Prato con Vin Santo

I-3-8

7€

7€

7€

7€

ijpfcal Prato biscuits with Vin Santo wine

Mousse al cioccolato’™”
Chocolate mousse

Bevande - Drinks

Caffe 2€
Coffee
Americano 2,5€

American coffee

Decaffeinato 2€
Decafteinated

Orzo 2,5€
Cappuccino 3€
The caldo 3,5€
Hot tea

Caffelatte 3€
Acqua 3€
Water

Succo di frutta 4€
Fruit jur'ce

Bibite 5€
Soft drinks

Liquori 5€
Liqueurs

Aperol Spritz 7€



